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OBSTESSIG 

#1. Johannisbeer-Essig
Punkte: 4,70

Essigmanufaktur Oswald/Schaffer, 

www.essigmanufaktur.at

#2. Quittenessig
Punkte: 4,40

Gölles, 

www.goelles.at

#3. Ein gutes Stück Heimat – 
Bio-Steirischer Apfelessig, naturtrüb
Punkte: 4,20

Lidl Österreich (Ölmühle Pelzmann), 

www.lidl.at

#3. Himbeeressig
Punkte: 4,20

Byodo Naturkost, 

www.byodo.de

WEINESSIG 

#1. Würzessig „Würz ess ich”
Punkte: 4,40

Ploder-Rosenberg,

www.ploder-rosenberg.at

#2. Rotweinessig
Punkte: 4,20

Byodo Naturkost, 

www.byodo.de

#3. Trinkessig „Trink ess ich”
Punkte: 3,90

Ploder-Rosenberg,

www.ploder-rosenberg.at

GEMÜSE- & KRÄUTERESSIG 

#1. Kren-Essig
Punkte: 5,00

Erich und Andrea Hirmann, 

www.alles-essig.at

#2. Tomatenessig
Punkte: 4,00

Gölles, 

www.goelles.at

#3. Bio-Kräuteressig
Punkte: 3,60

Biohof Familie Mayer, 

www.biomayer.at

die TOP-DREI aller kategorien – manche davon ex aequo

BALSAMESSIG 

#1. Aceto Balsamico (9 Jahre)
Punkte: 5,00

Pecoraro Balsamico, www.balsamico.at

#2. Aceto Balsamico (15 Jahre)
Punkte: 4,50

Pecoraro Balsamico, www.balsamico.at

#2. Aceto Balsamico tradizionale 
di Reggio Emilia DOP „oro“
(25 Jahre)
Punkte: 4,50

Venturini Baldini, 

www.venturinibaldini.it

#3. Apfel Balsam (6 Jahre)
Punkte: 4,25

Pecoraro Balsamico, www.balsamico.at

#3. Premium Aceto Balsamico 
di Modena IGP Invecchiato 
(mind. 3 Jahre gereift)
Punkte: 4,25

Spar Österreich, www.spar.at
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